Schule:

Anzahl der Kinder:
Anzahl Allergiker:
Anzahl Vegetarier:

Vom  22.04.2025 bis 25.04.2024

Bliro: 0521 32927169
Offnungszeiten: 09.00 - 12.00 Uhr
Mail: Fraichecuisinebielefeld@gmail.com

Vorspeise

. KW: 17
Schul-Osterferien
Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Gemischter Salat’ Rohkost Tomatensalat Rohkost

(Eisberg,Paprika,Gurken,Mais)

Hauptgericht 1

Spaghetti® Bolognese® und

Reibekase® \T

Hahnchen-Streifen in Curry-
SoRe" und Reis

Cheeseburger™ mit Wedges ,

>

Gyros-Pita mit Tzaziki® und

Krautsalat {4

e

'\ Hauptgericht 2

=

Spaghetti® mit Tomatensofe
und Reibekase®

Pfannkuchen", N_:._EN_H%MW_..

Apfel mus'

Veggi Burger” mit Wedges

Frischkaseflllung und
Krauterquark® und Gemise

Kartoffeltaschen® mit

Nachspeise

Frisches Obst

Stracciatella-Joghurt®

Frisches Obst

Erdbeer-Creme®

Wir bieten auch Laktose- und Glutenfreies Essen an. Allergiker werden berucksichtigt.

a Glutenhaltiges Gelreide (nichl weiler gekennzeichnetes Getreide gilt als Weizen) a2 Roggen a3 Hafer 24 Dinkel | b Eier | ¢ Fisch | d Soja | e Mikch (Laklose) | f Schalenfnichle - [1 Mandek {2 Haselnusse 13 Walnisse |

1 Farbstoffe | * Konservierungsstoffe | * Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstarker | 5 Schwefeldioxid | 6 Schwarzungsmittel | 7 Phosphat | 8 Micheiweil | 12 Taurin | 13 Phenylalaninquelle | 14 SiiBungsmittel

g Selene | h Senf | j Sesamsamen | L Erdniisse | n Lupinen | x Weichtiere | y Krebstiere | 2 Schweleldioxid und Sulphite

Wichtig!
Aktuelle Allergenaussage
auf taglichem Lieferschein

Hinweis zum Haftungsausschluss:

wird daher ausgeschlossen,

Anderungen vorbahalten!

Die Angaben (iber die Inhalisstoffe der Speisen beruhen auf Informationen, die wir von den Herstellern und Lieferanten erhalten. Aufgrund der Produklvielfalt der Hersteller ist &s maoglich, dass es zu Kreuzkontaminationen
kommt und auch Anteille von nicht m:-ﬁmar_._ﬁ_.__ Inhalisstoffen in den Produkten als m.ﬂt.,mq._ anthalten sind. Dia hier aufgefuhrien Angaben bazieghen sich auf die rezepturgemald verwendaten Zutaten. In unsarem Betreb
warden verschiedenste Zutaten teilweise gleichzeitig verwendet. Trotz grindlicher Reinigung zwischen allen Arbeitsschritten kann nicht vermieden werden, dass es zu Kreuzkontaminationen kommit. Es kann daher nicht

ausgeschlossen werden, dass in den angebotanen Speisen neben den gekennzeichnatan Zutaten noch Spuren anderer Inhalisstoffe enthalten sind. Eine Haftung fiir eine volistandige Aufzahlung der aufgefihrten Inhaltsstofie




